We beginnen met een luxe amuse, een culinaire groet uit de keuken
Wir fangen an mit einem Amuse, ein kulinarischer Gruss aus die Kiiche

Huisgerookte zalm, geserveerd op krokante aardappel-rosti, veldsla en Hollandaise saus
Hausgerducherter Lachs; das schmeckt man wirklich! Serviert auf knusprigen Kartoffelrésti, Feldsalat und
Sauce Hollandaise

Of/ oder

Flinterdun gesneden, gerookte runderlende, geserveerd op krokante aardappel-rosti, veldsla en
Hollandaise saus

|Hauchdtinn geschnittene gerdiucherte Rinderlende, serviert auf knusprigen Kartoffelrésti, Feldsalat und Sauce

Hollandaise
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Romige aardappel-truffelsoep met croutons
Rahmiger Kartoffel-Triffel-Suppe mit Croutons
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Rosé gebraden lamsfilet met een honing-tijmsaus op verse voorjaarsgroenten
Rosa gebratenes Lammfilet mit einer Honig-Thymian-Sauce auf frischem Friihlingsgemdise

Of/oder

Op de huid gebakken kabeljauwfilet geserveerd met een witte wijnsaus
Auf der Haut gebratenes Kabeljaufilet mit einer Sauce aus Weiwein
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Uit eigen patisserie....

~Huisgemaakt ijstaartje van witte chocolade, hazelnoot en caramel, geserveerd met frambozen-vanille cremé
“M|Hausgemachte Eistorte aus weilser Schokolade, Haselnuss und Karamell, serviert mit Himbeer-Vanille-Kremg

und Sahne

Als 3 gangen menu: € 45,00
Als 4 gangen menu: € 55,00
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